Passend zum Wellness-Trend:
Hibiskus-Aromen von Dreidoppel

Immer mehr Verbraucher entscheiden sich fir eine gesunde Lebensweise. Bei der
Ernahrung stehen Lebensmittel im Fokus, welche die Gesundheit und das
Wohlbefinden unterstiitzen. Passend zu dieser Entwicklung bietet auch das Dreidoppel
Aromenportfolio zahlreiche Geschmacksrichtungen, die mit einem Wellnessfaktor
assoziiert werden. Auf der ProSweets Cologne stellt Dreidoppel vom 28. bis 31. Januar
2024 nun den frischen, blumigen und feinsauerlichen Trendgeschmack Hibiskus vor.

Langenfeld, Januar 2024. Gesundheit und Wohlbefinden waren fur Verbraucher noch nie so
wichtig wie heute. Nicht zuletzt durch die Pandemie haben sie den Wert einer gesunden
Lebensweise erkannt. Als proaktiver Ansatz fur die Gesundheit liegen Lebensmittel und
Getranke mit funktionellen Inhaltsstoffen voll im Trend. Und auch zahlreiche neue oder
wiederentdeckte Geschmacksrichtungen vermitteln diese Gesundheitsvorteile. Ein groRes
Plus: Auch die Bereitschaft, fur Wellness-Sortimente mehr auszugeben, steigt.

Mehr Absatz mit Hibiskus

Der frische, blumige Geschmack und die feinsauerliche Note der essbaren roten
Hibiskusbluten, denen zahlreiche gesundheitliche Vorteile zugeschrieben werden, passen
perfekt zu diesem Trend. Tatsachlich wachst das Angebot an suflen Lebensmitteln mit
Hibiskus weltweit bereits rasant. Dreidoppel bietet passende flissige Hibiskus-Aromen zur
Herstellung leckerer Produkte mit diesem attraktiven Wellness-Geschmack. Diese naturlichen
Aromen, die sich auch sehr vielseitig mit Geschmacksrichtungen wie Himbeere, Pfirsich oder
Cranberry kombinieren lassen, kdnnen dabei ebenso in vegetarischer oder veganer Rezeptur
hergestellt werden wie auch allergenfrei. Eine Kosher- oder Halal-Zertifizierung ist ebenfalls
moglich.

Auf der ProSweets Cologne stellt das Dreidoppel Team das Trendaroma Hibiskus am Stand
E069 in Halle 10.1 vor.
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Die Dreidoppel GmbH ist spezialisiert auf die Entwicklung und Herstellung von fruchtigen und siiRen Aromen. Seit 125 Jahren
bietet Dreidoppel hochwertige Aromen fiir die Lebensmittelindustrie, ein vielfaltiges Produktsortiment fiir Backereien und
Konditoreien sowie ein breites Angebot an Zutaten fur die handwerkliche Herstellung von Frucht- und Speiseeis unter der
Marke Gelatop. Gegriindet im Jahr 1899, zahlt das in Langenfeld ansassige Unternehmen heute tber 180 Mitarbeiter und
vertreibt seine Ideen fiir den guten Geschmack weltweit in 48 Landern.
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