
Low carb • Less fats • More fibers • Great taste !
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Ready to Sweet

Pour les professionnels, disponible en / Voor professionelen, beschikbaar in / For professionals, available in : 
6 x 500g • 10 kg • 25 kg

Pour les particuliers, visitez notre webshop / Voor particulieren, bezoek onze webshop / For private use, visit our website : 

www.ellphi.com
Info produit uniquement à titre d’information / Productgegevens enkel ter informatie / For information only

- Chocolat / Chocolade / Chocolate
- Cuisine / Keukenbereidingen / Cooking
- Pâtisseries / Banketbakkerij / Bakeries
- Desserts / Desserten / Desserts
- Confiture / Confituur / Jam
- Confiserie / Snoepgoed / Confectionery
- Glaces / Ijs / Ice cream
- And more...

Applications Multiples / Tal van Toepassingen / Multiple Applications

Caractéristiques / Kenmerken / Characteristics

Basses Calories : 63%  de calories en moins que le sucre (blanc) raffiné 
Riche en Fibres : 15g de fibres par 100g de produit 
Indice Glycémique : 9±2
Conservation : 2 ans dans l’emballage original fermé (au frais & au sec)
Ingrédients : polydextrose, fibres alimentaires, isomalt, sucralose 

     Lage Calorieën : 63%  minder calorieën dan geraffineerde (witte) suiker  
     Vezelrijk : 15g vezels per 100g product   
     Glycemische index : 9±2
     Houdbaarheid : 2 jaar in originele gesloten verpakking (koel & droog)
     Ingrediënten : polydextrose, voedingsvezels, isomalt, sucralose

          Low Calories : 63% less calories than refined (white) sugar  
          Fiber rich : 15g of  fiber per 100g of  product 
          Glycaemic index : 9±2
          Shelf  life : 2 years in original closed packaging (store cool & dry)
          Ingredients : polydextrose, dietary fibers, isomalt, sucralose

ellphi® est un substitut du sucre, à base de fibres, fa-
cile à utiliser et stable à la cuisson. Il peut remplacer le sucre 
sur une base1/1 dans de multiples applications, sans perte de 
masse, réduisant ainsi les coûts de R&D et apportant des éco-
nomies grâce à sa facilité d’utilisation.
 
ellphi® is een bakvaste en makkelijk te gebruiken  

suikervervanger op basis van vezels. Kan suiker 1 op 1 
vervangen in diverse toepassingen zonder massaverlies, wat de 
R&D kosten verlaagt. Het gebruiksgemak zorgt dan weer voor 
extra besparingen.

ellphi® is a bake stable, easy to use sugar substitute 
based on fibers. It can replace sugar 1 on 1 in multiple appli-
cations, without loss of  mass, lowering R&D cost and creating 
ease of  use savings. 
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Ready to Mix

Ready to Top

Assortiment / Assortiment / Assortment :

Golden (neutre / neutraal / neutral) 
Caramel / Caramel / Caramel 
Chocolat / Chocolade / Chocolate
Fraise / Aardbei / Strawberry
Erable / Esdoorn / Maple
Citron / Citroen / Lemon 
Plus de goûts sur demande / Meer smaken 
op aanvraag / More tastes upon request

Conditionnements / Verpakkingen / Packagings :

Bouteilles / Flessen / Bottles : 0.25 L x 12
Bouteilles / Flessen / Bottles : 0.75 L x 12
Seaux / Emmers / Pails : 4 L

Applications / Toepassingen / Applications :

- Café & Thé / Koffie & Thee / Coffee & Tea
- Céréales / Granen / Cereals
- Boissons / Dranken / Drinks
- Glaces / Ijs / Ice cream
- Assaisonnement salade / Salade dressing / Salad dressing
- Décoration d’assiette / Versiering / Plate decoration

GP825
Cake

GP880
Génoise nature / Biscuit / 

Plain sponge cake

GP886
Génoise choco / Biscuit 

choco / Choco sponge cake 

GP805
Brownie

GP860
Pâte sablée / Zanddeeg / 

Short crust

GP820
Spéculoos / Speculaas / 

Speculoos

GP810
Rochers cocos / Kokosrotjes 

/ Coconut rocks

GM805
Flan caramel
Crème brûlée

GM8060
Mousse chocolat / 
Chocolademousse / 

Dark chocolate mousse

GM820
Crème pâtissière à chaud / 

Banketbakkersroom warme process 
/ Custard cream warm process

GM810
Crème pâtissière à froid / 

Banketbakkersroom koude process 
/ Custard cream cold process 

GL800/GL830/GL806
Neutre - Vanille - Chocolat

Neutraal - Vanille - Chocolade
Neutral - Vanilla - Chocolate


