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ellphichoc 64%

Low sugar chocolate

Ellphichoc 64% cacao est un chocolat noir a faible teneur en
sucre réalisé a base d’ellphi®. Sa sensation douce et agréable en ,
bouche et son délicieux go(it intense sont trés proches de ceux d'un
chocolat 64% classique. Ellphichoc s'utilise exactement comme un
chocolat standard (fonte, tempérage, refroidissement, moulage, ...)

R Y
TO EAT

Ellphichoc 64%0 cacao is een suikerarme pure chocolade op basis
van ellphi®. Zijn heerlijke intense chocoladesmaak en zijn
aangename zoete mondgevoel komen heel dicht in de buurt van een |
klassieke 64% chocolade. U verwerkt Ellphichoc precies op dezelfde
manier als een standaard chocolade (smelten, tempereren, afkoelen,
mouleren enz.).

Ellphichoc 64% cocoa is a low-sugar dark chocolate based on
ellphi®. Its delicious intense chocolate taste and pleasant, sweet
mouthfeel are very close to those of classic 64% chocolate. You can
use Ellphichoc exactly as regular chocolate (melting, tempering,
cooling, moulding etc.).

Caractéristiques / Kenmerken /
Characteristics

Ellphichoc Dark 64% vs.
regular dark chocolate 64%

Basses calories / Weinig calorieén / Low in

; - 20%
calories
Pauvre en sucre / Suikerarm / Low in sugar - 96%
Riche en fibres / Vezelrijk / Fiber rich + 58%

Faible teneur en polyols / Laag aan polyolen / Low in polyols:
Pas d'effet laxatif / Geen laxerend effect / No laxative effect

Utilisation facile / Makkelijk gebruik / Easy to use:

Pastilles 2 cm / 2 cm pastilles / 2 cm buttons

Longue conservation / Lange houdbaarheid / Long shelf life:
2 ans (sous emballage d’origine fermé - au frais et au sec)
2 jaar (in originele gesloten verpakking - koel en droog)
2 years (in original closed packaging - cool and dry)

Ingrédients / Ingrediénten / Ingredients

Masse de cacao, ellphi® substitut de sucre (agent de charge:

polydextrose (E1200), édulcorant : Isomalt (E953), fibres
alimentaires, édulcorant : sucralose (E955)), beurre de

cacao, émulsifiant : Iécithine de tournesol.

Cacaomassa, ellphi® suikervervanger (bulking agent:

polydextrose (E1200), zoetstof: isomalt (E953),

voedingsvezels, zoetstof: sucralose (E955)), cacaoboter,

emulgator: zonnebloemlecithine.

Cocoa mass, ellphi® sugar substitute (bulking agent:
polydextrose (E1200), sweetener: isomalt (E953), dietary
fibers, sweetener: sucralose (E955)), cocoa butter,

emulsifier: sunflower lecithin.
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Valeurs nutritionelles / Voedingswaarden / Nutritional value

Regular dark Ellphichoc
chocolate 64% | Dark 64%
Nutrition Facts For 100 g For 100 g For20g %o DVE
Energy 2398 KJ 1919 KJ
577 Kcal 465 Kcal 93.0 Kcal 4.7%
Total Fat 41.1g 41.3g 83g
Of which saturated |24.8 g 25.3 ¢ 5.1g 25.3%
Carbohydrate 38949 12.7 g 25¢g 1.0%
Of which sugars 34.2 ¢ 149 034 0.3%
Fibers 89g¢ 14.1g 2849
Protein 6.8g 6.4g 1.3 g 2.6%
Salt 6.35 mg 10 mg 2.0 mg 0.0%

Reference intake of an average adult (8400 KJ/2000 Kcal).

Applications Multiples / Tal van Toepassingen / Multiple Applications

Ellphichoc offre également la méme liberté de créativité que le chocolat standard : mousses, crémeux,
desserts, création de pralines a faible teneur en sucre, tablettes de chocolat avec garnitures a base
d'ellphi® substitut de sucre, boissons...

Ellphichoc biedt bovendien dezelfde vrijheid van creativiteit als standaard chocolade: banketmousses,
crémeux, desserts, creaties van suikerarme pralines, chocoladerepen met vullingen op basis van ellphi®
suikervervanger, drankjes...

Ellphichoc also offers the same freedom of creativity as regular chocolate: mousses, crémeux, desserts,
creation of low-sugar pralines, chocolate bars with fillings based on ellphi® sugar substitute, drinks...

Conditionnements / Verpakkingen / Packaging

Pour les professionnels, disponible en / Voor professionelen,
beschikbaar in / For professionals, available in: f

e 6x500 g (RAVI8065500)
e 2 x2 kg (RAVIS06b2)
« 10 kg (RAVI806b10)

Pour les particuliers, visitez notre webshop / Voor particulieren,
bezoek onze webshop / For private use, visit our website:
www.ellphi.com

Contactez nous / Contacteer ons / Contact us

Scheersmolendreef 34 e 1840 Londerzeel ¢ BELGIUM
+32 (0)52 319 420 ¢ info@ellphi.com

Info produit uniquement a titre d’information / Productgegevens enkel ter informatie / For information only

Low carb e Less Fats e More Fibers e Great Taste!



