
Alcalá Oliva S.A. Ctra. A-339, Km 50 23680 Alcalá la Real (Jaén)  info@alcalaoliva.com  www.alcalaoliva.com

NEW DOYPACK
An easy and convenient package, with a 

renewed and fresh image. It comes in a 

complete range: oil, vinegar, vinaigrette and 

flavoured oils. The base of the bag gives 

it stability for a better presentation of the 

product in the display box or directly on the 

shelf. Unique in its category, ideal for the 

retail channel

Alcalá Oliva: is a family-run business located in 
Jaén, where more tan 20% of the olive oil world 
production is concentrated. Our objetive is to bring 
the authenticity and benefits of this extraordinary 
product closer to the consumer, in an honest 
and transparent way. We were pioneers and we 
are specialists in the manufacture of our own 
packaging MINIOLIVA- which has become our 
distinctive sign. 

Our experience and continuous improvement in 
our processes and products, backs us up. 
We select the highest quality raw materials: the 
best extra virgin olives, from olives harvested at 
their optimum ripening point; vinegars that rest 
for a long time in American and French oak barrels 
and finally, natural extracts and aromas, which 
give an original touch and allow to experiment 
with new flavors, making a product that is already 
excellent on its own even more versatile.

AOVE
Ingredients: 100% extra virgin olive oil. 

Tasting notes: green fruity, with herbaceous notes of 
olive leaf and tomato plant. Balanced, with medium 
bitterness and pungency.

Serving suggestions: its flavour and aroma enrich and 
provide a balanced taste to any of your dishes. Ideally 
used raw in salads and on toasts, but it can be the final 
touch for soups, vegetables, creams, meat and fish.

LEMON 
Ingredients: extra virgin olive oil, natural
lemon essential oil. 

Tasting notes: fresh and intense citric aroma
with herbaceous notes. Slightly bitter.

Serving suggestions: it is ideal for salads, 
vegetables, rice, baked fish, and some variety of meat, 
such as chicken skewers, even for baking.

BALSAMIC VINAIGRETTE
Ingredients: extra virgin olive oil, balsamic vinegar 

Tasting notes: complex aromatic notes of woods 
and cocoa, typical of the balsamic vinegar, with 
green fruity notes. A honeyed and sweet sensation 
of a very balanced product.

Serving suggestions: it is a perfect dressing for 
any kind of salads, for dipping, for raw or cooked 
vegetables.

BALSAMIC VINEGAR
Ingredients: wine vinegar, concentrared grape must

Tasting notes: sweet flavour and aroma typical of acetic 
fermentation and oak aging (cocoa and vanilla).

Serving suggestions: ideal for salads, meat, carpaccio, 
cured cheese and grilled vegetables. Perfect for making 
sauces and reductions.

TRUFFLE
Ingredients: extra virgin olive oil, flavour.

Tasting notes: persistent and fragrant truffle aroma 
with the typical earthy flavour. At the end in the mouth 
there is a slight but pleasant bitterness and pungency. 

Serving suggestion: it is perfect to be used for your 
risotto, pasta, cheese, pizza, scrambled eggs and meats. 
Ideal for “chefs” who want to give space to their own 
creativity in the kitchen!

GARLIC
Ingredients: Extra virgin olive oil, natural garlic 
aroma.

Tasting notes: characteristic aroma of garlic,
intense and with an elegant itching in the mouth.

Serving suggestion: toast, pasta, chicken, pil-pil
prawns and typical Spanish dishes: gazpacho,
salmorejo, ajoblanco and alioli.

CHILI
Ingredients: extra virgin olive oil,
natural hot pepper extract.

Tasting notes: intense and spicy flavour.

Serving suggestion: ideal seasoning for pizza, pasta 
disches, eel, shrimp, fresh cheese, vegetables, chicken, 
and barbecued meat.
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Alcalá Oliva es una empresa familiar ubicada 
en Jaén, dónde se concentra más del 20% de la 
producción mundial de aceite de oliva. Nuestro 
objetivo es acercar al consumidor la autenticidad 
y las bondades de este maravilloso producto, 
de una manera honesta y transparente. Fuimos 
pioneros y somos especialistas en la fabricación 
de nuestro propio envase «MINIOLIVA», que se ha 
convertido en nuestro distintivo.

Nos avalan años de experiencia y mejora continua 
en nuestros procesos y productos. Seleccionamos 
las materias primas de máxima calidad: los 
mejores vírgenes extra, procedentes de aceitunas 
recolectadas en su punto óptimo de maduración; 
vinagres que reposan un largo tiempo en barricas 
de roble americano y francés y finalmente, 
extractos y aromas naturales, que dan un toque 
original y permiten experimentar con nuevos 
sabores, haciendo un producto, ya excelente por sí 
solo, aún más versátil.

AOVE
Ingredientes: 100% aceite oliva virgen extra.

Notas de cata: frutado verde, con tonos
herbáceos a hoja de olivo y tomatera.
Equilibrado, con amargor y picor medio.

Sugerencias de consumo: su sabor y aroma
enriquecen y aportan un gusto equilibrado a
cualquiera de tus platos. Ideal para su uso en
crudo en ensaladas, tostadas y el toque final
para sopas, cremas, carnes y pescados.

LIMÓN
Ingredientes: aceite de oliva virgen extra, aceite 
esencial natural de limón.

Notas de cata: fresco e intenso aroma a cítricos con 
alguna nota herbácea, ligeramente amargo.

Sugerencias de consumo: ideal para ensaladas, 
verduras, arroces, pescados al horno y algunas carnes, 
como la brocheta de pollo, incluso para repostería.

VINAGRETA BALSAMICA
Ingredientes: aceite de oliva virgen extra,
vinagre balsámico 

Notas de cata: complejo poder aromático a maderas 
nobles y cacao, que aporta el vinagre balsámico, con 
notas de frutado verde. Una melosa y dulce sensación 
de un producto muy equilibrado.

Sugerencias de consumo: condimento ideal para 
cualquier tipo de ensalada, acompaña muy bien a las 
verduras crudas (tipo crudités) o cocinadas

VINAGRE BALSAMICO
Ingredientes: vinagre de vino, mosto de uva 
concentrado

Notas de cata: sabor dulce y aromas propios de la 
fermentación acética y la estancia en barrica (cacaos 
y vainilla)

Sugerencias de consumo: ideal para aderezar 
ensaladas, carpachos, quesos curados y verduras a la 
plancha. Perfecto para elaborar salsas y reducciones.

TRUFA
Ingredientes: aceite oliva virgen extra, aroma natural.

Notas de cata: persistente y fragante aroma de
trufa con el típico sabor terroso. Al final en boca se
aprecia un ligero pero agradable amargor y picor. 

Sugerencias de consumo: es perfecto
para risotto, pasta, queso, pizza, huevos
revueltos y carnes. ¡Es ideal para los “chefs” que
quieren añadir creatividad a sus platos!

AJO
Ingredientes: aceite de oliva virgen extra, aroma
natural de ajo

Notas de cata: Característico aroma de ajo, intenso
y con un elegante picor en boca.

Sugerencias de consumo: tostadas, pasta, pollo,
gambas al pil-pil y platos típicos españoles:
gazpacho, salmorejo, ajoblanco y alioli.

CHILI
Ingredientes: aceite de oliva virgen extra, extracto 
natural de guindilla picante.

Notas de cata: sabor intenso y picante.

Sugerencias de consumo: condimento ideal para 
pizzas, platos, gulas, gambas, quesos frescos, verduras, 
pollo y carnes a la barbacoa.
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